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Himmlischer Tortenboden mit Kakao

Zutaten fur eine Springform mit 26 cm Durchmesser:

o 8Eier

e 150 g Feinkristallzucker

e 150 g Staub-/Puderzucker

e 1 Pkg Vanillezucker

e 150 g (1) neutrales Speisedl

e 180 g Mehl glatt Type W700 / Deutschland Type 550
e 30 g Speisestarke (Maizena)

e 40 g Backkakao

o abgeriebene Schale einer Orange

Zubereitung:

Aus 3 Eiweil3 und 150 g Kristallzucker einen festen Schnee schlagen.

Die 5 ganze Eier und die 3 Dotter gemeinsam mit dem Staubzucker sehr schaumig schlagen. Danach
das Ol einflieRen lassen. Den Kakao mit dem Mehl vermischen. Auf die Dottermasse den Eischnee
geben, das Mehl-Kakaogemisch dariiber sieben und vorsichtig unterheben. Den Teig in eine, am
Boden mit Backpapier ausgelegte Form fiillen, den Rand bitte NICHT einfetten und bei 170 °C
Backrohr 6ffnen - Torte noch 10 Minuten im Rohr belassen, aus der Form Iésen und auf ein
Kuchengitter mit der Oberseite nach unten legen und vollstandig auskihlen lassen. Weiterverarbeiten
nach Belieben.

Gutes Gelingen winscht euch wieder einmal eure Gudrun von Médling.
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