
 

 

Guggi‘s 
 

 

Wer Topfen liebt – liebt Guggi’s  

Guggi’s sind eine Topfenmasse die in kleinen Formen gebacken wird.  

  

Zutaten: 

 500 g Topfen (Quark) 

 2 Eier 

 3 EL Staubzucker  

 1 Pkg Vanillezucker 

 Saft einer halben Zitrone 

 Saft einer großen Orange 

 1 Pkg. Vanillepudding 

 3 EL Grieß 

Zubereitung: 

Alle Zutaten zusammen in der Küchenmaschine oder mit der Hand gut 

verrühren,  in die Förmchen füllen 40 Minuten bei 180° C Ober und 

Unterhitze backen. FERTIG !!!! 

Schmecken warm und kalt einfach himmlisch Ihr könnt dazu jede 

Fruchtsauce reichen die gerade zur Hand ist.  

Gutes Gelingen wünscht euch eure Gudrun von Mödling 

 


